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Helado
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DESCRIPCION
DEL PRODUCTO

Producto obtenido de la
mezcla de edulcorantes
naturales y/o artificiales
con Polidextrosa y
Maltodextrina.

2.1 Ingredientes
Estabilizante, edulcorantes
artificiales, fibra soluble,
enmascarante natural.

e APLICACION

Esta mezcla de ingredientes ha sido desarrollada para el reemplazo

total de azucar en un helado (duro o blando) cremoso y/o de agua,

sin afectar las caracteristicas sensoriales del producto final (sabor vy

textura principalmente) sin ninguna percepcion amarga o resabio en
la boca, logrando una optima combinacion de ingredientes.

3.1 Dposificacién recomendada

La solucion para helado TZF reemplaza 1:1 la cantidad de azucar
presente en la formulacion del helado (para helados con un
contenido de azucar entre 16,0 y 20,0%).

CARACTERISTICAS CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS MICROBIOLOGICAS
Humedad (Pérdidas por secado 120°C) %m/m 13,0 Bacterias mesdfilas totales UFC/g 1000
. T Hongos y levaduras UFC/g 50
pH(S/f:m/v) - . Coliformes totales UFC/g 3
Materia extrafia — — Ausente E Coll 109 reT—
Salmonella 259 Ausente
CONDICIONES :
e EMESSUE e DE ALMACENAMIENTO @ VDA UTIL
25 kg en bolsa de Almacenar en un area fresca y seca. 12 meses a partir de su

polipropileno con polietileno.

fabricacion.
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Fabricado por: TZF SAS. Zona Franca de Palmaseca Bodega 31 C. Palmira - Colombia.
Tel: + 57 2 651 1104. Ventas: + 57 2 431 0675



