O HORNO DULCE

Brownie Cero Azucar

9 DESCRIPCION

Mezcla desarrollada para obtener un
brownie de facil preparacion con muy
buenas caracteristicas organolépticas y
estable en el tiempo.

3.1 Ingredientes

Mezcla de estabilizantes, enmascarante natural,
harina de trigo fortificada (vitamina BT, vitamina B2,
niacina, hierro y acido fdélico), maltodextrina, fibra
soluble, cocoa, almiddon de maiz, leudantes, sabor
artificial (vainilla), edulcorante sucralosa y estevia.

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Analisis Unidades Maximo
Humedad (pérdidas por secado 120°C) %m/m 13,0
pH(5%mM/V) _——— 7,0
Materia extrafa — — — | Ausente

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Analisis Unidades | Maximo
Bacterias mesodfilas totales UFC/g 1000
Hongos y levaduras UFC/g 50
Coliformes totales UFC/g 3

E. Coli 109 Ausente
Salmonella 25¢g Ausente
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CONDICIONES )
DE ALMACENAMIENTO e VIDA UTIL

25 kg, 0 12,5 kg en bolsa de Almacenar en un area fresca y seca. 12 meses a partir de su

polipropileno con polietileno.

fabricacion.
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Fabricado por: TZF SAS. Zona Franca de Palmaseca Bodega 31 C. Palmira - Colombia.

Tel: + 57 2 6511104. Ventas: + 57 2 431 0675



