@ DEL HUERTO

Aderezo Salsa De Tomate

9 DESCRIPCION e APLICACION

DEL PRODUCTO

Producto en polvo obtenido de
la mezcla de almidones
modificados de maiz, sal vy
azucar

2.1 Ingredientes
Almidones modificados de maiz,
sal, azUcar y
Carboximetilcelulosa (CMC).

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Analisis Unidades Maximo
Humedad (pérdidas por secado 120°C) %m/m 13,0
pH(5%m/v) — == 7,0
Materia extrafa — — — | Ausente

6. X (7.,

Esta mezcla de ingredientes ha sido desarrollada para
la preparacion de aderezo de tomate, obteniendo un
producto con buena dispersion de los ingredientes,
buen brillo, textura y estabilidad.

3.1 Dosificacién recomendada
Se recomienda aplicar mezcla para aderezo de tomate en
una dodsis de 10,0-13,0% m/m en la formula.

6 CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Analisis Unidades Maximo
Bacterias mesofilas totales UFC/g 1000
Hongos y levaduras UFC/g 50
Coliformes totales UFC/g 3
E. Coli 109 Ausente
Salmonella 253 Ausente
CONDICIONES .
DE ALMACENAMIENTO @ VIDE UTIL

25 kg en bolsa de polipropileno Almacenar en un area fresca y seca. 12 meses a partir de su

con bolsa interna de polietileno

fabricacion.
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Esenciales.

B INCAUCA / SUCROAL

Fabricado por: TZF SAS. Zona Franca de Palmaseca Bodega 31 C. Palmira - Colombia.

Tel: + 57 2 6511104. Ventas: + 57 2 431 0675



